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CSENDES EJ BUFE

HIDEG ELOETELEK
Sous vide-olt libamaj narancslekvarral
Tolgyfan fustolt szilvasvaradi pisztrangfilé zéldalmas tormahabbal
Borsos kéregben siilt hatszin Grana Padano forgaccsal
Grillezett z6ldsparga Miméza dresszinggel (V)

SALATABAR
Rukkolasalata kéksajttal és mézzel pacolt kértével (V)
Hazi burgonyasalata lilahagymaval és snidlinggel (V)
Tanyasi csirkesalata paprikakkal, zellerrel és dioval
Hazai és nemzetkozi sajtkorkép szél6vel, figemustarral, didval,
és aszalt gyimolcsokkel

MELEG ETELEK
Kokusztejes csirkeleves citromnaddal és korianderrel
Ropogds pecsenye kacsasllt almas parolt kaposztaval
Vordsboros vaddisznéragu erdei gombakkal és afonyaval
Ordéghal kénny(i, bazsalikomos martasban
Rozmaringos siilt burgonya
Kemencés siilt z6ldségek

DESSZERTEK
Mézeskalacs charlotte erdei gyimélcsdkkel
Somloi galuska csokoladészosszal és tejszinhabbal
Kékuszos fatérzs narancskompottal
Gerbaud szelet rumos szdsszal
Stollen
Makos guba

Gazdag karacsonyi biiféajanlatunk gasztronémiai kiilénlegességeket, inycsiklandé
elé- és féételeket, desszerteket kindl. A jelzett &r minimum 50 f6t feltételez,
amelybdl a vendéglétszam névekedésével tovabbi kedvezményt biztositunk:

o 50-150 f6 esetén 11.500,- Ft / f illetve
j 150 f6 feletti megrendelés esetén 10.500,-Ft / f6

z .';O_. . . ‘. :
3 Araink tartalmazzak az AFA-t és a 6%-os szervizdijat.
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SZANCSENGO BUFE

HIDEG ELOETELEK
B&szénfai 6zpastétom varganya gombaval és vords afonya chutney-val
Hazi gravlax ginnel és kaporral
Mangalica sonka és bukki kézmUves juhsajt paprika relish-sel és bio csirakkal
Erdélyi padlizsankaviaros crostini rozsos baguetten (V)

SALATABAR
Friss leveles z6ldsalatak olivas citrom dresszinggel
Thai Gvegtészta salata friss korianderrel, chilivel és rakkal
Mediterran uborkasalata stilt fokhagymas joghurt dresszinggel
Hazai és nemzetkdzi sajtkdrkép sz6lével, fligemustarral, didval,
és aszalt gyimolcsokkel

MELEG ETELEK
Marha consommé zéldségekkel és sherry-vel
Tradicionalis paprikas csirke galuskaval
Keleti fliszerezés(i sertésszliz érmékillatos dzsiai gombakkal és széjaval
Roston siilt pisztrangfilé zoldfliszeres vajjal és mandulaval
Tengeri séagyon suilt burgonya
Piritott télies zoldségek
SUt6tokods-zsalyas ravioli diomartassal és silt céklaval

DESSZERTEK
Karacsonyi gyimolcstorta
Gesztenye alagut
Fahéjas puding
Narancsos mousse
Dios és makos bejgli

Gazdag karacsonyi biiféajanlatunk gasztronémiai kiilénlegességeket, inycsiklandé
el6- és féételeket, desszerteket kinal. A jelzett ar minimum 50 fét feltételez,
amelybél a vendéglétszam ndvekedésével tovabbi kedvezményt biztositunk:

" 50-150f6 esetén 12.500,- Ft / fé illetve
j 150 6 feletti megrendelés esetén 11.600,- Ft / f6

= .;o..i‘.' |°

. Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.
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JINGLE BELLS BUFE

HIDEG FALATOK
Vords tonhal tataki tengeri alga salataval, és rokoko salsa verde-vel
Grillezett mediterran zéldségek piritott fenyémaggal, és extra sz(iz olivaolajjal (V)
Klasszikus zsirjaban sult kacsamaj és teperté ibolyaviragos lilahagyma lekvarral
San Daniele sonka aszalt paradicsom salsa-val

SALATABAR
Frissen kevert klasszikus Cézar salata parmezan dresszinggel és krutonokkal (V)
Bocconcini mozzarella salata rukkolaval, koktélparadicsommal és pesztoéval (V)
Indonéz marhahussalata chilivel, mangoval és friss korianderrel
Hazai és nemzetkdzi sajtkdrkép sz6lével, fligemustarral, didval,
és aszalt gyiumolcsokkel

MELEG ETELEK
Tiszai halaszlé harcsabdl és fogasbdl
Szarvascomb vadasan z6ldfliszeres zsemlegombodccal
Flszeres bundaban silt csirkecomb kolas-gyombéres BBQ szdsszal
Roston siilt vadlazac fokhagymas parajjal, konnyd rizlingmartassal
Erdei gombas derelye zold spargaval, borzsényi szarvasgombaval parfiumozve (V)
Rukkolas —dijoni mustaros burgonyahab
Téli silt zéldségek

DESSZERTEK
Karacsonyi gyimolcskenyér
Gesztenye alagut
Fahéjpuding
Narancs mousse
Dios és makos bejgli

Gazdag karacsonyi buféajanlatunk gasztronémiai kiilédnlegességeket, inycsiklando
el6- és féételeket, desszerteket kinal. A jelzett ar minimum 50 fét feltételez,
melybél a vendéglétszam ndévekedésével tovabbi kedvezmeényt biztositunk:

o 50-150f6 esetén 12.900.- Ft / f6 vagy
# 150 f6 feletti megrendelés esetén 12.500,- Ft / f6
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. Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.
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AKOVETKEZO UNNEPI BUFE KIEGESZITOKET
AJANLJUK AHELYSZINEN SZELETELVE
(MINIMUM 25 FORE)

Rozmaringos baranycomb
Provanszi jus-vel és édesburgonya-purével
1.750Ft/f6

Egészben siilt malac majorannaszésszal
Bajor kaposztaval — mustaros-buzasérdos martassal
1.600Ft /f6

Egészben siilt ropogos pulyka
Sult almaval — gravy-vel és afonyaval
2.100Ft/f6

Black Angus marha hatszin (prime)
Gratinirozott burgonyaval —Bourbon borsmartassal
2.900Ft/f6

= .;o..i‘.' |°

. Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.

.



L] »

FELSZOLGALT MENUK

KLASSZIKUS

Tiszaifogas és harcsa halaszlé csészében Desszert trio
L]

K 2 kedlivel taltatt k Tonkababos csokolddé ganache
aposztas cve' N ,'V? o ? acsa Malatinszky Cabernet Sauvignon triiffel
sult zellerrel és bébizéldségekkel

o szedres macaronnal
Ludlab torta ujragondolva Friss gylimolcs maracuja szésszal
¢ Kavé, tea és karacsonyi siitemények Kavé, tea és karacsonyi sitemények
9.950 Ft /f6 18.000Ft /f6
AVANTGARDE .FAGYOS” MENU
Cserépedényben siilt libamajpastétom Vegetarianus ajanlatunk .
levendulas hagymalekvarral,
bridssal és tokaji ibolyavirag redukciéval Grillezett Ratatouille terrine
° Makro salatak safranyos dresszinggel
Black Angus marha bélszin .
Gruyére sajtos gratin burgonyaval, Erdei gombas derelye z6ld spargaval,
Serrano - zéldsparga roladdal, bérzsényi szarvasgombaval
Ikon martassal parfimozve (V)
Kékuszos créme brulée Kékuszos créme brulée
ananasz chutney-val ananasz chutney-val
Kavé, tea és karacsonyi siitemények Kavé, tea és karacsonyi sitemények
11.900 Ft / f6 9.990Ft /6
CHEF'S SIGNATURE HOPIHE MENU
Fésiikagylé - konfitalt mangalica Vegetarianus ajanlatunk Il
csaszar - floridai rakropogoés
Tengeri hinarsalata—mangé — Sult cékla carpaccio kecskesajttal
gyémbéres karfiolpiiré Rukkolasalata piritott fenyémaggal,
° balzsamos redukcioval
Borjusziiz és bészénfai 6zfilé .
Flszeres vords afonya ragu, Indiai csicseriborsés hagyma bhaji
rozmaringos burgonyaparna, mentas zoldborsé fézelékkel
varganya, zellerhab, poivrade sz6sz és joghurt espuma-val

Ludlab torta ujragondolva

Kave, tea és karacsonyi siitemények
9.990Ft /o

&
L e3e® W §e

. Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.
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ITALCSOMAGOK
FOGADASRA

VENDEGVARO ITAL I
Forralt bor / fahéjas almabor
(alkoholmentes)
1.600Ft/f6

VENDEGVARO ITAL II.
Hungaria extra szaraz habzébor
Narancslé
Kir Royal koktél
Valogatas magyar palinkakbdl
2.350Ft/f6

VENDEGVARO ITAL III.
Chardonnay extra szaraz habzé bor
Kir Royal koktél
Narancslé
1.850Ft/fo6

Habzobor helyett vagy mellé forralt bort

vagy fahéjas almabort is kinalunk aperitifnek.

= .;o..i‘.' |°

Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.
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VACSORA
ITAL CSOMAGOK

ITALCSOMAGI.
Nyakas Irsai Olivér
Takler Kékfrankos
Sopronisor
Uditék
Asvanyviz
Kavé/tea
5.950Ft/f6
(korlatlan fogyasztas 4 6ran keresztul)

ITALCSOMAGII.
Szeremley Szlirkebarat
St Andrea Aldas Bikavér
Soproni sor
Uditdk
Asvényviz
Kavé/tea
7.150Ft / f6
(korlatlan fogyasztas 4 6ran keresztul)

= .;o..i‘.' |°

Araink tartalmazzak az AFA-t és'a 6%-os szervizdijat.
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TOVABBI AJANLATAINK

SZIVELYES KOSAR
Courvoisier VS
Bailey's Irish Cream
Grand Marnier
Johnnie Walker Red Label
Fernet Branca
Unicum
Sargabarack és szilva Brandy-k
4.350Ft/fo

(korlatlan fogyasztas per 6ra)

KOKTELBAR
Uj kdz6sségi asztalunk design-javal
vigyen egy frissitd sarkot a télbe,
a bar teraszarol jolismert kék megvilagitassal.
Tequila Sunrise

Pifa Colada
Chestnut Daiquiri
Orange Caipirinha

Kir Royal

Martini Dry
Cranberry Mojito

1.850Ft/fo6

ALKOHOLMENTES KOKTELOK
Sportsman
Rose garden
Shirley Temple
1300 Ft / f6 vagy 3.200 Ft / f6

(korlatlan fogyasztas per 6ra)

z .';O_. . . ‘. :
Araink tartalmazzak az AFA-t és a 6%-os szervizdijat.
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KARACSONYI PROGRAMOK
Az On kérése alapjan rendezvényszervezé specialistaink Srémmel allnak
rendelkezésére, hogy személyre szabott szérakoztatast és dekoracios
lehetéségeket kinaljanak és felejthetetlen élményben legyen részik.

SPECIALIS SZOBAARAK:
Szallodank kllénleges szallasajanlata a partit kdvetd éjszakara:
105 €/ szoba
Az ar tartalmazza az AFA-t és areggelit.

Ajanlatunk a foglaltsag fliggvényében érvényes
és csak arendezvény éjszakajara vonatkozik.

MARRIOTT REWARDS
A Marriott Rewards térzsvendégprogram az On Gtlevele
akorlatlan utazasilehetéségek vilagaba!

Amennyiben On a kézel 6.000 Marriott szalloda valamelyikében télti
éjszakajat, akkor a Marriott Rewards program keretében gyorsabban gy(jtheti
Ossze pontok ezreit, mint korabban. Ezeket a pontokat izgalmas, ingyenes
utazasokra valthatja be.

Minden alkalommal, amikor barmely Marriott Hotel, Resort vagy Suite
szallodaban tartja rendezvényét, Marriott Rewards pontok ezreit gyUjtheti
6ssze. Egy rendezvény megszervezésével akar 50.000 pontot is szerezhet,
és mar 20.000 6sszegyUjtott ponttal ingyenes éjszakat tolthet egy Marriott
hotelben. De a megszerzett pontokkal a kbvetkezd, tobb, mint 50 féle jutalom
kozullis valaszthat, példaul:

©20.000 pont: 1ingyenes hétvégi éjszaka a valasztott Marriott szallodaban

*50.000 pont: 3 ingyenes éjszaka a valasztott Marriott szallodaban

©60.000 pont: 1 ingyenes repiil6jegy Amerikaba és vissza

*100.000 pont: 5 ingyenes éjszaka barmely Marriott Szallodaban
avilagbarmelyik részén

Marriott Bankett béonusszal 3 pontot kap terembérleti dijra és a rendezvény
ételfogyasztasara forditott minden elkoltott dollar utan.

&
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SILENT NIGHT” BUFFET -

COLD APPETIZERS
Sous vide goose liver with orange jam e
Oak smoked trout fillet from Szilvasvarad region with green apple —horseradish foam
Pepper crusted beef fillet with Grana Padano shavings
Grilled green asparagus with Mimoza dressing (V)

SALAD BAR
Ruccola salad with Blue cheese and honey-glazed pear (V)
Homemade potato salad with red onion and chive (V)
Farm chicken salad with paprika, celery and walnuts
Hungarian and international cheese specialties with grapes,
fig mustard, walnuts and dried fruits

HOT DISHES
Chicken soup with coconut milk, lemon and coriander
Crispy roasted duck with steamed apple - cabbage
Wild boar ragout in red wine sauce with forest mushroom and cranberry
Roasted monk fish in light basil sauce
Sautéed potatoes with rosemary
Ovenroasted vegetables

DESSERTS
Gingerbread Charlotte with forest fruits
'Somlé’ sponge cake with chocolate sauce and whipped cream
Coconut “Yule Log” cake with orange compote
Gerbeaud slices with rum sauce
Stollen
Poppy-seed 'Guba’

Making your Christmas party the most colorful and festive,
our lavish Christmas buffet offers a wide range of tempting culinary delights.
The indicated price is for a minimum of 50 people;
by the increasing number of attendees
we offer the following discounted prices:

for 50-150 people HUF 11 500 / person
*FV above 150 people HUF 10 500 / person
= .;o.. o. |°

3 All prices include VAT and 6% service charge.
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"SLEIGH BELL” BUFFET

COLD APPETIZERS
Venison pie from Bészénfa region with porcini mushrooms
andred cranberry chutney
Home smoked gravlax with gin and dill
Mangalica ham and sheep cheese from Biikk region
with paprika relish and bio sprouts
Transylvanian eggplant - caviar crostini on rye baguette (V)

L]

SALAD BAR
Fresh garden greens with olive —lemon dressing
Thai glass noodle salad with fresh cilantro, chiliand shrimp
Mediterranean cucumber salad with roasted garlic —yoghurt dressing
Hungarian and international cheese specialties with grapes,
figmustard, walnuts and dried fruits

HOT DISHES
Beef consommeé with vegetables and sherry
Traditional paprika chicken stew with gnocchi
Pork medallions with oriental seasonings, fragrant Asian mushrooms and soy
Pan fried trout fillet green spicy butter and almond
Baked potatoes in sea salt bed
Sautéed winter vegetables
Pumpkin ravioli with sage, walnut sauce and roasted beetroot

DESSERTS
Christmas fruit cake
Chestnut tunnel
Cinnamon pudding
Orange mousse
Walnut and poppy-seed 'bejgli’

Making your Christmas party the most colorful and festive, our lavish Christmas
buffet offers a wide range of tempting culinary delights. The indicated price is
for a minimum of 50 people; by the increasing number of attendees
we offer the following discounted prices:

o for 50-150 people HUF 12 500/ person
4 above 150 people HUF 11 600 / person

= .;o..i‘.' |°

3 All prices include VAT and 6% service charge.
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"JINGLE BELLS” BUFFET

COLD APPETIZERS
Red tuna fish with seaweed salad and rococo salsa verde
Grilled Mediterranean vegetables with sautéed pine-nuts and extra virgin oil (V)
Classic duck liver inits fat, cracklings and red onion jam with violet flower
San Daniele ham with sundried tomato salsa

SALAD BAR
Freshly made classic Caesar salad with Parmesan dressing and croutons (V)
Bocconcini Mozzarella salad with ruccola, cocktail tomatoes and pesto (V)
Indonesian beef salad with chili, mango and fresh cilantro
Hungarian and international cheese specialties with grapes,
fig mustard, walnuts and dried fruits

HOT DISHES
'Tisza' fish soup from catfish and pike perch
Braised deer leg with game sauce, green spicy - bread dumplings
Fried chickenlegin spicy jacket with cola-ginger BBQ sauce
Roasted wild salmon with garlic — spinach and light Riesling sauce
Forest mushroom pockets with green asparagus, perfumed with truffles from
Borzsony region (V)
Mashed potatoes with ruccola and Dijon mustard
Roasted winter vegetables

DESSERTS
Christmas ginger bread / Chestnut tunnel
Cinnamon pudding / Orange mousse
Walnut and poppy-seed 'bejgli’

Making your Christmas party the most colorful and festive, our lavish Christmas
buffet offers a wide range of tempting culinary delights. The indicated price is
for a minimum of 50 people; by the increasing number of attendees
we offer the following discounted prices:

< for 50-150 people HUF 12 900 / person
* above 150 people HUF 12 500 / person

= .;o..i‘.' |°

3 All prices include VAT and 6% service charge.



ADDITIONAL OFFERS FOR THE FESTIVE BUFFET
FROM THE CARVING STATION
(FOR A MINIMUM 25 PEOPLE)

Roasted lamb leg with rosemary
Provencale jus and mashed sweet potatoes
HUF 1750 / person

Whole roasted pig with marjoram sauce
Bavarian cabbage, mustard and beer sauce
HUF 1600/ person

Whole roasted turkey
Baked apple, gravy and cranberry
HUF 2 100/ person

Black Angus primerib
Potato gratin and Bourbon peppercorn sauce
HUF 2900/ person

= .;o..i‘.' |°

All prices include VAT and 6% service charge.



SERVED MENUS

CLASSIC
'Tisza' pike perch and catfish soupinacup Dessert trio
° Chocolate ganache with almonds
Malatinszky Cabernet Sauvignon truffle
with bramble macaron ’
Fresh fruit with passion fruit sauce

Suffed duck with cabbage pasta,
roasted celery and baby vegetables

Chocolate cake 'Reine Pédauque’
Coffee, tea and fine Christmas bakeries

¢ Coffee, tea and fine Christmas bakeries
HUF 9950/ person HUF 18 000/ person
AVANTGARDE "FROSTY" MENU
Foie gras terrine with onion marmalade Our vegetarian choice | 4
perfumed with lavender, Grilled Ratatouille terrine
brioche and Tokaj violet reduction Macro salads with saffron sauce
Black Angus prime with gratinated Forest mushroom pockets with green
‘ potatoes with Gruyére cheese, asparagus, perfumed with truffles from
Borzsony region (V)

Serrano ham—green asparagus rolls

withlcon sauce Coconut Créme Brulée

Coconut Créme Brulée with pineapple chutney
with plneap.ple chutney Coffee, tea and fine Christmas bakeries
) Coffee, teaandfine Christmas bakeries HUF 9990/ person
HUF 11 900/ person
“SNOWFLAKE" MENU
CHEF'S SIGNATURE Our vegetarian choice Il
St. Jacob mussels - Mangalica pork Roasted beetroot Carpaccio
belly confit - Floridan crispy shrimp with goat cheese
« Seaweed salad—mango - Ruccola salad with sautéed pine nuts
X cauliflower puree with ginger and balsamic reduction
Veal fillet and venison fillet Indian chickpea and onion bhaji
e from Bészénfaregion Green pea stew with mint
Spiced red cranberry ragout, and yoghu.rt espuma
‘ po.ta‘to pockets with rosemary, Chocolate cake 'Reine Pédauque’
porcini mushrooms, celery mousse .
° and poivrade sauce Coffee, tea and fine Christmas bakeries
° HUF 9990/ person

&
L 010 B ge .

All prices include VAT and 6% service charge.



RECEPTION BEVERAGE
PACKAGES

WELCOME DRINK |
Mulled (hot) wine / Cinnamon apple cider
(non-alcoholic)
HUF 1600/ person

WELCOME DRINK 11
Hungaria extra dry sparkling wine
Orange juice
Kir Royal cocktail
Selection of Hungarian 'Pélinka’ spirits
HUF 2 350 / person

WELCOME DRINK 111
Chardonnay extra dry sparkling wine
Kir Royal cocktail
Orange juice
HUF 1850/ person

Instead of or in additional to sparkling wine

we offer mulled (hot) wine or cinnamon apple cider for the aperitif.

&
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3 All prices include VAT and 6% service charge.



DINNER BEVERAGE
PACKAGES

BEVERAGE PACKAGE |
Nyakas Irsai Olivér
Takler Kékfrankos

Sopronibeer
Soft drinks
Mineral water
Coffee/ Tea
HUF 5950 / persons

(unlimited consumption for 4 hours)

BEVERAGE PACKAGE I
Szeremley Szurkebarat
St. Andrea Aldas Bikavér
Sopronibeer
Soft drinks
Mineral water
Coffee / Tea
HUF 7 150 per person

(unlimited consumption for 4 hours)

= .;o..i‘.' |°

All prices include VAT and 6% service charge.
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FURTHER DRINK OFFERS

CORDIAL CART
Courvoisier VS
Bailey's Irish Cream
Grand Marnier
Johnnie Walker Red Label
Fernet Branca
Unicum
Apricot and plum Brandies
HUF 4350/ person
(unlimited consumption / hour)

COCKTAIL BAR
Bring some summer freshness into the cold winter
by using our newly designed community table corner,
with our well-known blue lighting
upon the AQVA Bar Terrace.
Tequila Sunrise
Pifa Colada
Chestnut Daiquiri
Orange Caipirinha
Kir Royal
Martini Dry
Cranberry Mojito
HUF 1850/ person

NON-ALCOHOLIC COCKTAILS
Sportsman
Rose garden
Shirley Temple
HUF 1300/ person ORHUF 3 200 / person
(unlimited consumption / hour)

= .;o..i‘.' |°

3 All prices include VAT and 6% service charge.
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CHRISTMAS PROGRAMS
Upon your request, our event managers are happy to assist you
by providing customized entertainment and various decoration options,

in order to give you an unforgettable experience.

SPECIAL GUEST ROOM RATES:
We offer you our Christmas Special party room rate:
€ 105 per guestroom
including tax and breakfast for 2 persons.
Therate is based upon availability and valid for the night of the event.

MARRIOTT REWARDS
Use our loyal customer program

to widen your travel possibilities!

As a member of the Marriott Rewards Program you can achieve points faster
than ever before, and earn existing travel rewards, when you stay at one of
the 6,000 Marriott Hotels around the world. Every time you host an event ata
Marriott Hotel, Resort or Suites you can earn thousands of Marriott Rewards

points through Marriott's Group and Catering Bonus.

If you hold your event in a Marriott Hotels, Resort or Suites you can earn up to
50000 points. Choose from more than 50 exciting awards that include:

* 20,000 points: One free weekend night at a selected Marriott Hotel
* 50,000 points: Three free nights at a selected Marriott Hotel

* 60,000 points: One free return airline ticket to the U.S. and back

* 100,000 points: Five free nights at any Marriott Hotel worldwide

Host you function with us and earn three points per US $ net for all banquet and

guest roomrevenues associated with your meeting—up to a total 50,000 points.

&

= .;o..i‘.' |°



